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【かんぴょううどん】

① もち絹香（もち麦）

②  かんぴょうらーめん、かんぴょううどん

③ 朝採り！新鮮！美土里農園の夏アスパラ

④ フレッシュないちごの香りと甘さ！非加熱・無糖・無添加の

冷凍いちごピューレ

⑤ 田崎ファームのグリーンアスパラガス

No.５４ とちぎの旬の情報 ラインアップ

【取扱い市場】東一宇都宮青果、東京豊島青果

【取扱い店】福田屋百貨店・ヨークベニマル・たいらや・オータニ等

（※時期によります）

と ち ぎ の 旬 だ よ り

飲食店向け

No.５６ とちぎの旬の情報 ラインアップ

① 甘味・酸味のバランスに優れ、フルーティな味わいが

魅力の 「中玉トマト」

② 旨味たっぷり！濃さと糖度が魅力の「大玉トマト」

厳選した果実で作るジュースも絶品!!

③ 鬼怒川の豊富で清らかな水が育む

「パプリカ・レモン・ピンクグレープフルーツ」

④ 今からがまさに旬！太く甘く軟らか！「高原アスパラ」

⑤ とちぎのＪＡファーマーズマーケット（直売所）

⑥ これぞ肉の芸術品！全国トップクラスの銘柄牛

「とちぎ和牛」について

３月～６月を中心に出荷される県産農産物の他、加工食品等をご紹介いたします。
※時期によってお取り扱いのない場合がありますので、詳細はお問い合わせ先へ
 ご確認ください。



岩瀬ファームでは、大玉トマトとミニトマトの中間サイズである中玉トマト

を、こだわりの節水栽培で育てています。

水分を丁寧に管理することでトマト本来の旨みを引き出し、甘みと酸味のバ

ランスに優れた、濃厚でフルーティな味わいに仕上げています。その美味しさ

は地元でも高く評価され、多くの方にご好評をいただいています。

一番のおすすめは、そのまま新鮮な状態で味わっていただくことですが、オ

リーブオイルとモッツァレラチーズを合わせたカプレーゼなど、素材を生かし

た料理もおすすめです。

岩瀬ファーム
TEL：090-3368-0131
MAIL：t1031iwase@gmail.com

※６～８月は農園のカフェで冷凍ブルーベリーを使うため在庫が無い。

【サンプル提供】NG

大玉なのに糖度11度前後という“濃さ”が魅力の

高糖度トマト「パルト」。

肉厚でぎゅっと引き締まった果肉は、旨味・甘み・

酸味のバランスが絶妙で、トマトが苦手な方にもおす

すめできる味わいです。水分管理を徹底することで、

果肉の締まりがさらに増し、どなたにも美味しく楽し

んでいただける自信があります

この「パルト」をさらに厳選して作るトマトジュー

ス「谷畑」は、ヘタをすべて手作業で丁寧に取り除き、

青臭さを抑えた濃厚な仕上がりが特徴。

そのまま飲むのはもちろん、ビールと合わせたり料

理に使ったりと、幅広い楽しみ方ができます！

〈 商品ラインナップ（※全て750ml・税込）〉

Hinoe merlot 2022                 メルロー   赤 3,300円

Hinoe koshu 2023     甲州  白  2,800円

Hinoe amber 2023    甲州  オレンジ  2,800円

Hinoe yama Sauvignon 2023 ヤマソーヴィニヨン    赤  2,800円

Hinoe cidre 2023      リンゴ     シードル泡  2,200円
【 谷畑さんちの

大玉トマト「パルト」】

在庫30㎏が無く
なり次第販売終了
となります。

ご相談ください。

出荷時期：１月～５月
旬の時期：３月～６月

サンプル提供：要相談

販売時期：１２月～６月頃 サンプル提供：不可
【 岩瀬ファームの

中玉トマト 】

お問い合わせ先

いちごはＪＡの直売所で
販売しています。
農園での直接販売も
行っています。 谷畑農園（担当：谷畑 健司）

〒329-2441
栃木県塩谷郡塩谷町大字船生9136

TEL：080-5186-0617
FAX：0287-47-1520
Eﾒｰﾙ：kentan-2@ezweb.ne.jp

「岩瀬ファームの
中玉トマト」は

『道の駅ましこ』等で
ご購入できます。

【主な入手先】

湧水の郷しおや農産物直売所、ふれあいの里しおや農産物

直売所、道の駅矢板、ロマンチック村、さくら農産物直売

所、都内サミット、とりせん（氏家、岡本、黒磯、宝木）、

ベニマル（簗瀬、戸祭元町、氏家、矢板、御幸々原）



100名の生産者からなる「JAなすのアスパラ部会」によって栽培されて

いるアスパラガスは、「那須の高原アスパラ」のブランド名で京浜市場を

中心に出荷され、総栽培面積は55ヘクタールに相当します。

３月から春芽の出荷が始まりますが、春芽は特に緑が濃く、太くて甘く、

根元まで軟らかいのが特徴です。肉巻き、バター炒め、焼きアスパラガス

等、多彩な料理で美味しくいただけます。

また、アスパラギン酸やビタミンが多く含まれ、疲労回復やエネルギー

補給など健康維持に役立ちます。

是非、旬のアスパラをご賞味下さい。

JAなすの園芸課
〒325-0017 栃木県那須塩原市黒磯6-1

TEL：0287-62-5845
JAなすの南部園芸センター

〒324-0021 栃木県大田原市若草1-1385-1 
TEL：0287-23-3336

※６～８月は農園のカフェで冷凍ブルーベリーを使うため在庫が無い。

【サンプル提供】NG

〈 商品ラインナップ（※全て750ml・税込）〉

Hinoe merlot 2022                 メルロー   赤 3,300円

Hinoe koshu 2023     甲州  白  2,800円

Hinoe amber 2023    甲州  オレンジ  2,800円

Hinoe yama Sauvignon 2023 ヤマソーヴィニヨン    赤  2,800円

Hinoe cidre 2023      リンゴ     シードル泡  2,200円

在庫30㎏が無く
なり次第販売終了
となります。

ご相談ください。

【 那須の
高原アスパラ 】

春芽の旬は
４月～５月です☆

お問い合わせ先

出荷時期：３月～１０月
（春芽３月～、夏芽７月～）

サンプル提供：不可

【主な入手先】

東一東京青果㈱

東京シティ青果㈱

新宿ベジフル青果㈱

東京荏原青果㈱

東一宇都宮青果㈱

【主な入手先】

東一東京青果㈱

東京シティ青果㈱

東一宇都宮青果㈱

ヨークベニマル（県内）

など

【主な入手先】

東一東京青果㈱、東京シティ青果㈱

東一宇都宮青果㈱、ヨークベニマル（県内）など

絹島グラベルは、鬼怒川下流の河原沿いに広がる圃場でAI技術などを活用し、作物の特性を最大限

に引き出す栽培管理を行っています。

“素材そのものの力”を感じていただける食材

を是非お試しください。

【 絹島グラベルの
パプリカ・レモン・
ピンクグレープフルーツ 】

お問い合わせ先

販売期間：下記参照 サンプル提供：可

絹島グラベル
〒321-0401

栃木県宇都宮市上小倉町1420
TEL： 090-8330ｰ4632

■ふわあまパプリカ【販売期間：１１月～５月】

その名の通り、やさしい甘さと軽い口当たり

が特長のパプリカ。生食ではシャキッと瑞々

しく、加熱するととろりとした食感とともに

さらに甘みが際立ちます。

■リスボンレモン【販売期間：１１月～３月】

はじける香りとジューシーな果汁が特長です。

お料理に使いやすいキリッとした酸味に仕

上げています。

■ピンクグレープフルーツ【販売期間：２月中旬～４月】

上品な苦みと甘み、そして奥行きのあるコク

が特長です。甘みと風味を最大限に引き出す

ため、樹上で完熟してから収穫しています。



とちぎ農産物マーケティング協会では、公式SNSで県産農産物のさまざまな情報を発信しています。旬の農産物情報やお得な

https://www.tcchu-ja.or.jp/store/

詳細は、こちらのURLからご覧ください。

https://www.tcchu-ja.or.jp/store/





【発行元】一般社団法人 とちぎ農産物マーケティング協会
〒321-0905 栃木県宇都宮市平出工業団地9-25
【TEL】028－616－8787 【FAX】028－616－8715
【 Eメール 】admin@tochigipower.com【ＨＰ】http://www.tochigipower.com/

【 栃木の豊富な大自然の中で
生産農家が丹精込めて育てたとちぎ和牛 】

「とちぎ和牛」は栃木県を代表する黒毛

和牛ブランドで、生産者や農業団体が協力

して育てた最高の肉質（格付枝肉等級が

Ａ・Ｂの４・５等級）の牛肉のみに与えら

れます。

当協会の基準に合格し指定を受けた生産

者が、食の安全・安心をモットーに厳しい

生産管理体制のもと、約30ヶ月という他

産地よりも長い期間をかけて育てています。

この肥育によって、和牛が本来持ってい

る肉のうまみ・風味を最大限に引き出し、

そのきめ細かい霜降り肉の安定した品質は、

柔らかく風味豊かな肉の芸術品と呼べるほ

どです。

まさに全国トップクラスの銘柄牛である

「とちぎ和牛」。なお一層の消費拡大につ

いて、是非ご検討いただければ幸いです。

物価高騰により和牛肉の消費が低

迷している状況が続いています。当

協会では和牛肉の消費拡大に向け、

農業団体と連携し「とちぎ和牛」を

食べて当たるプレゼントキャンペー

ンを開催しています。

「とちぎ和牛」は当協会が認定す

る黒毛和牛ブランドで、生産者や農

業団体が協力して育てた最高の肉質

（格付枝肉等級Ａ・Ｂの４・５等

級）の牛肉のみに与えられます。

当協会の基準に合格し指定を受け

た生産者が、食の安全・安心をモッ

トーに厳しい生産管理体制のもと、

他産地よりも飼育期間を長くし、キ

メ・シマリの良い肉質に仕上げてい

ます。

『とちぎの旬彩店』の皆様には、

「とちぎ和牛」のご愛顧を賜り誠に

ありがとうございます。加えて、

「とちぎ和牛」のなお一層の使用に

ついてご検討いただければ幸いです。

とちぎ和牛が購入出来る精肉販売店（小

売店・百貨店・量販店等）を「取扱指定

店」、

とちぎ和牛が食べられる飲食店及び宿泊

施設を「提供店」といいます。

■「とちぎ和牛取扱指定店」

とちぎ和牛が購入出来る精肉販売店

（小売店・百貨店・量販店等）のこと

■｢とちぎ和牛提供店」

とちぎ和牛が食べられる飲食店及び

宿泊施設こと

店舗の詳細はこちらのQRコードから☆

とちぎ農産物マーケティング協会では、公式SNSで県産農産物のさまざまな情報を発信しています。旬の農産物情報やお得な

プレゼントキャンペーンのご案内、イベントの開催案内など、たいへん充実した内容となっております。ぜひ、ご登録ご活用ください☆
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